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Administratorilor unitililor de alimentafie p ublici
Hinceqti, Leova, Cimigtia, Basarabeasca

PRESCRIPTIE SANITARA

r. Administratorii unititilor de alimentafie publici vor asig-
ura respectarea urmetoarelor mdsuri specifice de prevenire si control al
infectiei COVID - 19:

1.1. Monitorizarea starii de sdndtate a angajafilor, inclusiv
termometria, la inceputul zilei de munca cu asigurarea evidenlei. In caz
de depistare aunor simptome ale infectiei respiratorii acute, angajatul nu
se admite la serviciu, se autoizoleaza qi informeazamedicul de familie.

1.2. Asigurareapersonalului cucantitali suficiente de echipament
de protectie personala (masti, mdnuqi, qorluri gi viziere, dupa caz). Moni-
torizareaportului corectal mastilor (masca trebuie sa acopere atat gura,
cat si nasul), precum si a frecventei de schimbarc a echipamentului de
protectie.

1.3. Instalarea la intrare in locuri vizibile adozatoarelor cu dezin-
fectantpentru maini pebaza de alcool.

I.4. Efectuarea obligatorie atermometriei la intrarea in unitatea
de alimentatie publica a fiecarui vizitatorlcumparator, cu interzicerea ac-
cesului persoanelor cu stare febrila gi informarea lor despre necesitatea
consultarii medicului.

1.5. Excluderea posibilitatilor de creare a aglomeratiilor prin
asigurarea respectarii distantei fizice de I metru intre persoane. Se va
admite deservirea concomitenta la mese a maximum 4 persoane, cu ex-
ceptia grupurilor constituite din membrii unei familii.

1.6. Asigurarea folosirii unor grupuri sanitare separate
pentru personal gi vizitatori.

1.7. Aplicarea ecranelor de protectie din plexiglas/sticla la case
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qi locurile de preluare a comenzilor
1.8. Asigurarea condiliilor pentru respectarea igienei m6inilor,

dupa fiecare client, la prepararea bucatelor - inainte qi dupa orice contact
cu produsele alimentare.

1.9. Igienizarea gi dezinfectarea meselor de deservire se va efectua
dupafiecare client.

1.10. Igienizarea qi dezinfectarea spafiilor de lucru a personalului,
' spaliilor de deservire qi grupurilor sanitare la fiecare 2 ore, cu

inregistrarea acestor lucrari intr-un registru special, elaborat de

operator in forma libera.

TamaraPascari


